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INFORMACIÓN Y RESERVAS

 EVENTOS@RICEHOTELESBURGOS.COM

T. 947 271 000   EXT. EVENTOS

T. 670 700 000

M E N Ú S
E S P E C I A L  
N A V I D A D
2 0 2 6

MENÚ 1

LASCAS DE BACALAO CON PIQUILLO CARAMELIZADO Y ADEREZO DE PILPIL
MERLUZA EN SALSA VERDE CON TRIGUEROS
PALETILLA RELLENA DE DUXELLE DE SETAS
COULANT DE CHOCOLATE

PRECIO POR PERSONA: 64€ IVA INCLUIDO
 
MENÚ 2

CANELÓN DE TERNERA Y BOLETUS, BECHAMEL DE PARMESANO Y SALSA ESPAÑOLA
CORVINA CON SALSA DE LIMA Y FONDO DE SUS ESPINAS
RABO GUISADO CON PARMENTIER ROBUCHON Y COMPOTA DE MANZANA
CREMOSO DE QUESO DE FRUTOS Y TIERRA DE GALLETA

PRECIO POR PERSONA 72€ IVA INCLUIDO

MENÚ 3

CREMA DE MARISCO CON COLAS DE CIGALAS
LOMO DE LUBINA SOBRE CREMA HINOJO Y VERDURITAS BABY
SOLOMILLO A LA BRASA, JUGO DE CARNE Y MILHOJAS DE PATATA
SOPA DE CHOCOLATE BLANCO Y BRAZO DE GITANO

PRECIO POR PERSONA 87€ IVA INCLUIDO

 TODOS LOS MENÚS INCLUYEN:

VINO TINTO RIBERA DEL DUERO
VINO BLANCO VERDEJO
AGUA MINERAL
CAFÉ
MINI GIN TONIC

MENÚS A MESA COMPLETA
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 EVENTOS@RICEHOTELESBURGOS.COM

T. 947 271 000   EXT. EVENTOS
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MENÚ DE NAVIDAD

PASTEL TIBIO DE CABRACHO LANGOSTINO, CREMA FRÍA DE MARISCO Y PUERRO CRUJIENTE
LUBINA AL HORNO CON PATATA PANADERA Y CEBOLLA CONFITADA
LECHAZO IGP ASADO CON ENSALADA VERDE
BROWNIE CON MOUSSE DE LIMÓN

VINO BLANCO DO RUEDA
VINO TINTO DO RIBERA DEL DUERO
CAVA, AGUA, CAFÉ

PRECIO POR PERSONA: 79€ IVA INCLUIDO
 
MENÚ INFANTIL 

JAMÓN IBÉRICO
QUESO MANCHEGO
CROQUETAS CASERAS DE JAMÓN Y CALAMARES FRITOS
CHULETILLAS DE LECHAZO CON PATATAS

HELADO
AGUA Y REFRESCOS

PRECIO POR PERSONA: 50€ IVA INCLUIDO

 
Se solicitará un depósito de 20€/persona adulta como garantía al realizar la reserva a descontar en factura final. 
No se asignará salón con antelación.
 
Disponemos de información para alérgenos según REGLAMENTO Nº1169/201125. Alguno de los platos puede
estar sujeto a cambios debido a factores fuera de nuestro control. En dicho caso, nos comprometemos a
reemplazar por otras opciones de igual calidad.



GRUPO  

RICE 

BIENVENIDA A LAS 21.30H

CREMA DE MARISCO
GAMBAS A LA PLANCHA
RODABALLO A LA PARRILLA CON PATATA PANADERA
SOLOMILLO CON SALSA DE OPORTO Y PATATA PUENTE NUEVO
LEMON PIE
DULCES NAVIDEÑOS
 
VINO BLANCO D.O. RIBERA DEL DUERO
VINO TINTO D.O. RIBERA DEL DUERO
CAVA Y AGUA
 
CAFÉ Y SELECCIÓN DE LICORES
UVAS DE LA SUERTE
 
BOLSA DE COTILLÓN, MUSICA DJ HASTA LAS 03.00H
DOS COPAS INCLUIDAS
FIN DE FIESTA DULCE
 
PRECIO POR PERSONA: 160€ IVA INCLUIDO
 
MENÚ INFANTIL COTILLÓN

JAMÓN IBÉRICO
QUESO MANCHEGO
CROQUETAS CASERAS DE JAMÓN Y CALAMARES FRITOS
CHULETILLAS DE LECHAZO CON PATATAS
HELADO
AGUA Y REFRESCOS

PRECIO POR PERSONA: 65€ IVA INCLUIDO

 
Se solicitará un depósito de 50€/persona adulta como garantía al realizar la reserva a descontar en factura final. 
No se asignará salón con antelación.
 
Disponemos de información para alérgenos según REGLAMENTO Nº1169/201125. Alguno de los platos puede estar sujeto a
cambios debido a factores fuera de nuestro control. En dicho caso, nos comprometemos a reemplazar por otras opciones de
igual calidad.

INFORMACIÓN Y RESERVAS

 EVENTOS@RICEHOTELESBURGOS.COM

T. 947 271 000   EXT. EVENTOS

T. 670 700 000

 

C E N A  E S P E C I A L  
C O T I L L Ó N
N O C H E V I E J A  3 1  
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MENÚ AÑO NUEVO 

ENSALADA DE BOGAVANTE CON GAZPACHUELO DE TOMATE
CORVINA AL HORNO CON POCHAS Y SALSA DE CAVA 
LECHAZO DE BURGOS IGP CON ENSALADA VERDE
BARTOLILLOS DE BURGOS
DULCES NAVIDEÑOS
 
VINO TINTO D.O.
RIBERA DEL DUERO
VINO BLANCO D.O. RUEDA VERDEJO
CAVA Y AGUA, CAFÉ 
SELECCIÓN DE LICORES

PRECIO POR PERSONA: 85€ IVA INCLUIDO
 
MENÚ INFANTIL AÑO NUEVO

JAMÓN IBÉRICO
QUESO MANCHEGO
CROQUETAS CASERAS DE JAMÓN Y CALAMARES FRITOS
CHULETILLAS DE LECHAZO CON PATATAS
HELADO
AGUA Y REFRESCOS

PRECIO POR PERSONA: 50€ IVA INCLUIDO

 
Se solicitará un depósito de 20€/persona adulta como garantía al realizar la reserva a descontar en factura final. 
No se asignará salón con antelación.
 
Disponemos de información para alérgenos según REGLAMENTO Nº1169/201125. Alguno de los platos puede estar sujeto a
cambios debido a factores fuera de nuestro control. En dicho caso, nos comprometemos a reemplazar por otras opciones
de igual calidad.

INFORMACIÓN Y RESERVAS

 EVENTOS@RICEHOTELESBURGOS.COM

T. 947 271 000   EXT. EVENTOS

T. 670 700 000
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GRUPO  

RICE 

MENÚ AÑO NUEVO 

CANELON RELLENO DE MARISCO CON FONDO DE CARABINEROS
RODABALLO AL HORNO CON BILBAINA Y TRIGUEROS SALTEADOS
LECHAZO DE BURGOS IGP CON ENSALADA VERDE
BARTOLILLOS DE BURGOS
DULCES NAVIDEÑOS
 
VINO TINTO D.O.
RIBERA DEL DUERO
VINO BLANCO D.O. RUEDA VERDEJO
CAVA Y AGUA, CAFÉ 
SELECCIÓN DE LICORES

PRECIO POR PERSONA: 82€ IVA INCLUIDO
 
MENÚ INFANTIL AÑO NUEVO

JAMÓN IBÉRICO
QUESO MANCHEGO
CROQUETAS CASERAS DE JAMÓN Y CALAMARES FRITOS
CHULETILLAS DE LECHAZO CON PATATAS
HELADO
AGUA Y REFRESCOS

PRECIO POR PERSONA: 50€ IVA INCLUIDO

 
Se solicitará un depósito de 20€/persona adulta como garantía al realizar la reserva a descontar en factura final. 
No se asignará salón con antelación.
 
Disponemos de información para alérgenos según REGLAMENTO Nº1169/201125. Alguno de los platos puede estar sujeto a
cambios debido a factores fuera de nuestro control. En dicho caso, nos comprometemos a reemplazar por otras opciones
de igual calidad.

INFORMACIÓN Y RESERVAS

 EVENTOS@RICEHOTELESBURGOS.COM

T. 947 271 000   EXT. EVENTOS

T. 670 700 000
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GRUPO  

RICE 

INFORMACIÓN Y RESERVAS

 EVENTOS@RICEHOTELESBURGOS.COM

T. 947 271 000   EXT. EVENTOS

T. 670 700 000

 

MENÚ COTILLÓN 

AJOBLANCO CON TARTA DE ATÚN Y MELÓN CON BROTES DE GUISANTE
CORVINA AL HORNO SOBRE FONDO DE VERDRAS
PAQUETITO DE LECHAZO IGP CON ENSALADA VERDE Y SALSA DE SU JUGO
 
ROSCÓN DE REYES
 
VINO BLANCO DO RUEDA
VINO TINTO RIBERA DEL DUERO
CAVA, AGUA, CAFÉ 
 
PRECIO POR PERSONA: 72€ IVA INCLUIDO
 
MENÚ INFANTIL 

JAMÓN IBÉRICO
QUESO MANCHEGO
CROQUETAS CASERAS DE JAMÓN Y CALAMARES FRITOS
CHULETILLAS DE LECHAZO CON PATATAS
HELADO
AGUA Y REFRESCOS

PRECIO POR PERSONA: 50€ IVA INCLUIDO
 
BAILE COTILLÓN HASTA LAS 03.00H
BARRA DE BEBIDAS: COMBINADOS: 8€/ REFRESCOS Y AGUAS: 3€

Al realizar la reserva, se solicitará un depósito de 20 € por persona adulta como garantía. Este
importe se descontará de la factura final.
No se asignará salón con antelación.

Disponemos de información sobre alérgenos conforme al Reglamento (UE) n.º 1169/2011. Algunos
platos pueden estar sujetos a cambios por causas ajenas a nuestro control. En ese caso, se
sustituirán por otras opciones de igual calidad.

M E N Ú  E S P E C I A L  
N O C H E  D E  R E Y E S  
5  E N E R O  2 0 2 7



GRUPO  

RICE 

INFORMACIÓN Y RESERVAS

 EVENTOS@RICEHOTELESBURGOS.COM

T. 947 271 000   EXT. EVENTOS

T. 670 700 000

 

MENÚ DÍA DE REYES 

CREMA FINA DE MARISCO AL BRANDY
RAPE CON CREMA DE CRUSTÁCEOS AL ESTILO AMERICANO
ENTRECOT A LA PARRILLA CON PATATA RÚSTICA Y PIMIENTOS ASADOS
ROSCÓN DE REYES

VINO BLANCO D. O. RUEDA
VINO TINTO D. O. RIBERA DEL DUERO
CAVA, AGUA Y CAFÉ

PRECIO POR PERSONA: 74 € · IVA INCLUIDO

MENÚ INFANTIL

JAMÓN IBÉRICO
QUESO MANCHEGO
CROQUETAS CASERAS DE JAMÓN Y CALAMARES FRITOS
CHULETILLAS DE LECHAZO CON PATATAS
HELADO

AGUA Y REFRESCOS

PRECIO POR PERSONA: 50 € · IVA INCLUIDO

Al realizar la reserva, se solicitará un depósito de 20 € por persona adulta como garantía. Este
importe se descontará de la factura final.
No se asignará salón con antelación.

Disponemos de información sobre alérgenos conforme al Reglamento (UE) n.º 1169/2011. Algunos
platos pueden estar sujetos a cambios por causas ajenas a nuestro control. En ese caso, se
sustituirán por otras opciones de igual calidad.

M E N Ú  E S P E C I A L  
D Í A  D E  R E Y E S  6
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Av. Reyes Católicos, 30

637 87 77 88

www.basterragastrobar.com

@basterragastrobar



GRUPO  

RICE 

Av. Reyes Católicos, 30

637 87 77 88

www.basterragastrobar.com

@basterragastrobar

MENÚ 1

Mousse de tomate con albahaca, 

virutas de jamón y picada de huevo

Ravioli de res sobre pisto 

y salsa española

Bacalao gratinado con alioli de aceituna negra 

sobre parmentier y ensalada de wakame con tomate

Asado de costilla rustida y glaseada 

con pimientos de Padrón

Coulant de chocolate 

con helado de vainilla

58 €

SELECCIÓN DE BEBIDAS INCLUIDA EN EL MENÚ

Agua ∙ Cerveza ∙ 

Vino blanco Verdejo

Vino tinto Ribera del Duero



GRUPO  

RICE 

Av. Reyes Católicos, 30

637 87 77 88

www.basterragastrobar.com

@basterragastrobar

MENÚ 2

Canutillos de foie gras y cecina 

con migas del pastor

Pata de pulpo sobre parmentier de pimentón 

con crema de queso Idiazábal

Merluza en salsa verde 

con almejas

Carrillera de vacuno 

con compota de manzana

Tiramisú 

con helado de café

65 €

SELECCIÓN DE BEBIDAS INCLUIDA EN EL MENÚ

Agua ∙ Cerveza ∙ 

Vino blanco Verdejo

Vino tinto Ribera del Duero



GRUPO  

RICE 

Av. Reyes Católicos, 30

637 87 77 88

www.basterragastrobar.com

@basterragastrobar

MENÚ 3

Carabineros 

con salsa americana

Alcachofas a la plancha 

sobre jugo de carne y mayonesa de foie gras

Rape albardado 

con panceta y refrito de ajo

Taco de entrecot 

con pastel de patata y pimientos

Capuchino de mango 

con helado de frambuesa.

72 €

SELECCIÓN DE BEBIDAS INCLUIDA EN EL MENÚ

Agua ∙ Cerveza ∙ 

Vino blanco Verdejo

Vino tinto Ribera del Duero



puertareal

navidad 2026/27

RESERVAS: 
Teléfono: 947 26 52 00
puertareal.es



NAVIDAD 2026

APERITIVOS 

BRIOCHE / ATÚN ROJO / AGUACATE

JAMON IBÉRICO DE BELLOTA

ENTRANTES

CROQUETAS / CECINA DE ANGUS / MEMBRILLO

PUERRO / BRASA / BEURRE BLANC / MISO / ALMENDRA

GAMBA ROJA / AJO BLANCO / FURIKAKE

PESCA

MERO / APIONABO / VAINILLA / POLLO DE CORRAL

CARNE

SOLOMILLLO DE VACA / COLMENILLAS / FOIE / TRUFA DE INVIERNO

CITRICO

YUZU / LEMONGRASS / PIÑA ASADA

DULCE

CHOCOLATE / AVELLANA / PANETTONE

BODEGA

PERELADA / CAVA BRUT / EMPORDÀ

TRES MARIS / GODELLO / SOBRE LIAS

LA OFICINA / TEMPRANILLO / 17 MESES BARRICA

105€ PR



NOCHEVIEJA 2026 / AÑO NUEVO 2027

APERITIVOS 

BRIOCHE / ATÚN ROJO / AGUACATE

JAMON IBÉRICO DE BELLOTA

ENTRANTES

CROQUETAS / CECINA DE ANGUS / MEMBRILLO

PUERRO / BRASA / BEURRE BLANC / MISO / ALMENDRA

GAMBA ROJA / AJO BLANCO / FURIKAKE

PESCA

MERO / APIONABO / VAINILLA / POLLO DE CORRAL

CARNE

SOLOMILLLO DE VACA / COLMENILLAS / FOIE / TRUFA DE INVIERNO

CITRICO

YUZU / LEMONGRASS / PIÑA ASADA

DULCE

CHOCOLATE / AVELLANA / PANETTONE

BODEGA

PERELADA / CAVA BRUT / EMPORDÀ

TRES MARIS / GODELLO / SOBRE LIAS

LA OFICINA / TEMPRANILLO / 17 MESES BARRICA

105€

PR



REYES 2027

APERITIVOS 

ROSCÓN / CHULETA / OSTRA

JAMON IBÉRICO DE BELLOTA

ENTRANTES

CROQUETAS / GAMBA ROJA / ÑORA

PUERRO / BRASA / BEURRE BLANC / MISO / ALMENDRA

ZAMBURIÑA / SOBRASADA / MIEL / ROMERO

PESCA

RODABALLO / MENIERRE / BONIATO

CARNE

ENTRECOT / ESPINACA / PAVÉ / TRUFA DE INVIERNO

CITRICO

YUZU / LEMONGRASS / PIÑA ASADA

DULCE

CHURRO CRIOLLO / INGLESA / CHOCOLATE 70%

BODEGA

PERELADA / CAVA BRUT / EMPORDÀ

TRES MARIS / GODELLO / SOBRE LIAS

LA OFICINA / TEMPRANILLO / 17 MESES BARRICA

85€

PR
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